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Matériel nécessaire | |

Moule silicone
fonds de tarte

S

Support de bague
plateau

Mini franches €
de canes «fruifs»

Nappage
effet coulis blanc

Réf : 990045

7105979004

Sl

Colle époxy
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Mode Oi’empl,oﬁ

remplir
a ras bord le moule
silicone de pate FIMO,,
Faire cuire au four
ménager pendant 30
minutes a 110°C dans le
moule.

Remplir de nouveau les
fonds de tarte avec un
peu moins de pate FIMO,,
que la premiére fois.
Veiller a I'appliquer au
maximum sur les bords
du moule.

P

Attendre que le fond de
tarte soit complétement
froid avant le garnissage.

Appliquer le nappage
effet coulis en effectuant
de petites pressions
réguliéres dans le fond
de votre tarte.

Vaporiser un léger voile
d'eau sur la contre-forme
puis la presser sur la pate
non cuite afin de créer un
fond de tarte nécessaire
au garnissage.

| .-

Déposer les tranches de
mini canes délicatement
et réguliérement a laide
d’une pince de précision,
en veillant a bien les faire
adhérer au coulis blanc
qui servira de colle.

Retirer doucement
la contre-forme et
faire cuire le fond
de tarte en placant
le moule au four
ménager pendant
30 minutes a
110°C.

Attendre le  séchage
complet de la réalisation
(environ 12 heures)
et appliquer une
large couche de
laque de finition
pour assurer une
protection optimale.

Aprés séchage complet de la lague de finition (environ 1 & 2 heures selon
I'épaisseur appliquée), coller la tartelette sur un support de bague a I'aide de la
colle époxy 2 composants. Il est possible également de percer |a tartelette pour
en faire un pendentif |
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